
 

Recept Polygoon 

KAMIEL 
 
 

Batch Size 
Vooropgestelde liters: 25 L 

Liters maischwater: 22.5 L 
 

 
Vooropgesteld vol %: 9.5 % 

Liters spoelwater: 15 L 
 

 
Mout 

Soort mout EBC- waarde Massa (g) 

Pilsmout 3 5600 

Special B mout 260-320 1200 

Cara mout 120 600 

Chocolade mout 900 80 
 

 
Brouwwater 

Aard: Hard water 

Maisch pH: 5,4 

Aangepast met: Fosforzuur 25% 
 

 
Maischschema 

Temperatuur Rusttijd (min) 

67°C 50 

72°C 30 

78°C 10 

  
 

 
Filtreren 

Spoelwater aangepast met: Fosforzuur 25% 

pH: 5,4 

Temperatuur: 80°C 

Filtertijd: 30 min 

  
 

Koken-hoppen-kruiden 
Soort hop Alfa-zuur (%) Massa (g) Bellen/Pellets Kooktijd (min) 

Styrian Goldings 3,2 65 Pellets 75 

Kruiden Massa (g) Geplet/gemalen Kooktijd (min) 

Korianderzaad  1,5 Gemalen 15 

Kaneelpoeder 2 - 15 

Klaringsmiddel Massa (g) Kooktijd (min) 

Iers mos  6  15 

Diversen Massa (g) Kooktijd (min) 

-  -  - 

Volledige kooktijd: 75 
 

 
  



 

Recept Polygoon 

Kamiel 
 
 

Verwijderen van hop en neerslag eiwitten 
Whirlpooltijd (min) 10 min 

Koeltijd (min) 20 min 

Toevoegingen - 
 

Hoofdgisting 
Begindensiteit: 16,4°P 

Gistsoort Safale BE-256 (ABbaye) 

Pitchtemperatuur: 25°C 

Beluchting: Neen 

Totale duur: 7 dagen 

Omgevingstemperatuur: 20°C 

Gistvoeding: Neen 
 

 
Aanmaak vanille extract 

Vanillestokjes 1,75 

Alcoholextract 40% alcohol 

Volume (L) 200ml 

Werkwijze 

Vanillestokjes opensnijden en merg losmaken. Het 
geheel toevoegen aan de 40% alcohol. Minstens twee 
weken laten rusten op kamertemperatuur. 
Alcoholoplossing kan ook vervangen worden door rum 
of vodka. 

 

Lagering 
Densiteit: nvt 

Totale duur: 19 Dagen 

Omgevingstemperatuur: 12°C 

Dryhop soort - 

Dryhop massa - 
 

 
Tweede gisting 

Begindensiteit: 3,8°P 

Gistsoort Brewferm Champ 

Toevoeging 500g sucrose 

Pitchtemperatuur: 25°C 

Beluchting: Neen 

Totale duur: 7 dagen 

Omgevingstemperatuur: 20°C 

Gistvoeding: Neen 

 
Bottelen en hergisting op fles 

Volume bier: 25L 

Toevoegingen: Vanille extract 

VergistingsSuiker: 175g kristalsuiker 

Toegevoegde gist: Brewferm Champ 

Totale Duur: 14 dagen 

Omgevingstemperatuur: 24°C 
 

 
 


