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PILSMOUT G MAISCHPH: | 5,4

SPECIAL B MOUT 260- 320 1200 FOSFORZUUR 25%

CARA MOUT 120 600

CHOCOLADE MOUT 900 80

MAISCHSCHEMA FILTREREN

FOSFORZUUR 25%
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RECEPT POLYGOON

POLYGOON K A M I EL

VERWIJDEREN VAN HOP EN NEERSLAG EIWITTEN HOOFDGISTING
10MIN 18.4°P
20 MIN SAFALE BE-256 (ABBAYE)
: 25°
NEEN
7 DAGEN
20°C
NEEN
AANMAAK VANILLE EXTRACT TWEEDE GISTING
1,75 38°P
40% ALCOHOL BREWFERM CHAMP
200ML 5006 SUCROSE
ez | 25°
VANILLESTOKJES OPENSNIDEN EN MERG LOSMAKEN. HET NEEN
GEHEEL TOEVOEGEN AAN DE 40% ALCOHOL. MINSTENS TWEE 7 DAGEN
WEKEN LATEN RUSTEN OP KAMERTEMPERATUUR. 20°C
ALCOHOLOPLOSSING KAN 00K VERVANGEN WORDEN DOOR RUM NEEN
OF VODKA.
LAGERING BOTTELEN EN HERGISTING OP FLES
T 25L
19 DAGEN VANILLE EXTRACT
12° 175G RISTALSUKER
: BREWFERM CHANP
: 14 DAGEN
et



